
岩田屋本店 本館7階 大催事場

8月30日（水）～9月4日（月）

エムアイカード・三越伊勢丹アプリ会員さま限定メニューも
登場！三越伊勢丹アプリをダウンロードしてお得なクーポン
でイタリア展をより楽しもう！お気に入り店舗に「岩田屋三越各店」の登録をお願いします。

〈ラ・ベットラ・ダ・オチアイ〉 〈ソロピッツァ ナポレターナ〉

牧島 昭成氏 来店
PROFILE:2006年から本場イタリアの名店でピッツァとナポリの食文化を学び、
2010年にはナポリピッツァ職人世界選手権S.T.G.（メイン部門）で優勝。
これまでの功績がナポリピッツァ職人協会から認められ、日本人で唯一
『ナポリピッツァ世界大使』と『駐日ナポリピッツァ職人大使』に任命される。

落合 務氏来店
8月30日（水）～9月1日（金）各日午後2時～4時

■8月30日（水）～9月5日（火）
■本館1階 KIRAMEKI BOARD

午前10時～午後7時［最終日午後5時終了］ 

イートイン：午前11時～午後6時30分 
最終日午後4時終了
ラストオーダー各日終了30分前

eat
in

岩田屋三越アプリの
ダウンロードは
こちらから！

イタリア展
特設サイトにて
詳しくご紹介
しています。

�水牛モッツァレラを使用したマルゲリータ。
マルゲリータ エクストラ（1枚、直径：約27cm/日本製）1,375円
【テイクアウト】 1,350円

�キノコペーストにポルチーニとポルケッタ、仕上げにトリュフ
オイルで香り豊かに仕上げた限定ピッツァ。
ピッツァ タルトゥファータ（1枚、直径：約27cm/日本製）2,530円
【テイクアウト】 2,484円

�オスミックトマト、ブラータチーズと贅沢にキャビ
アを使った、落合シェフ最近お気に入りの一品。
〈ラ・ベットラ・ダ・オチアイ〉ブラータチーズの
カプレーゼ～モデルナ風～キャビアのせ
（1人前/日本製）〈各日20点限り〉2,200円

�２種のトマトの甘みと辛サラミの塩気が絶妙な
夏の終わりを感じさせる限定ピッツァ。
〈ソロピッツァ ナポレターナ〉ピッツァ オーロ＆
ロッソ（1枚、直径：約27cm/日本製）1,705円
【テイクアウト】 1,674円

エムアイカード・三越伊勢丹アプリ会員さま限定メニュー

PROFILE:1997年ラ・ベットラ・ダ・オチアイ開店。現在銀座、
池袋、名古屋に4店舗経営。2013年 厚生労働大臣から
『現代の名工』を受賞。

 9月1日（金）・2日（土）

�食欲をそそるカレーと色
合い鮮やかな枝豆・エビと
のハーモニーがおすすめ。
エビと枝豆の
カレー風味クリームソース
スパゲッティ（1人前/日本製）
〈各日30点限り〉1,540円

エムアイカード・三越伊勢丹アプリ会員さま限定メニュー

会場限定
メニュー

会場限定
メニュー

会場限定
メニュー

会場限定
メニュー

オスミックトマトを使った7階会場限定メニューOSMIC FIRST POP UP 

�味わい深いキノコのサクサク食感とからすみ
の芳醇な香味のハーモニーがおすすめ。
色々キノコと王リンギのサクサクフリット乗せの   
カラスミスパゲッティ（1人前/日本製）
〈各日30点限り〉1,540円

�トマトの酸味とゴルゴンゾーラムースの濃厚
な味わいとのハーモニーをお楽しみください。     
ゴルゴンゾーラムースのせのトマトソース
スパゲッティ（1人前/日本製）
〈各日50点限り〉1,540円

�マンゴーの酸味と甘みが
堪能できるティラミス。
締めのドルチェに！！    
マンゴーのティラミス（1人前/
日本製）〈各日30点限り〉550円

本館１階 同時開催イベント

食のハイブランドとして、想像を超える驚きと感動を創造する〈OSMIC FIRST〉。
土からこだわり丁寧に育て上げた高糖度のフルーツミニトマト「OSMICトマト」
をはじめ、そのトマトを使ったトマトジュースやこだわりのフローズンフードなど、
“美味しい” “美しい”をコンセプトに世界中へ感動と笑顔をお届しています。      

�まだ暑いこの時期におすすめ。トウモロコシの甘味と味わい
深い「ジュレ」との相性が抜群。冷製カペリーニをご用意しました。
とうもろこしの冷製カペリーニ～博多地鶏と昆布出汁のコンソメ
ジュレがけ～（1人前/日本製）〈各日30点限り〉1,870円

後援：イタリア大使館 貿易促進部



Goods

Standard

Next
Sweets

Italian
Sweets

［ネクストスイーツ］

［イタリアの定番アイテム］

［イタリアの雑貨と職人技の一品］

❶

❷

❶

❷

❸

（ともに日本製）

［イタリアンスイーツ］ 

〒810-8680 福岡市中央区天神2-5-35
電話 092-721-1111大代表  営業時間/午前10時～午後8時

［制作実演］
チーロ・メンネッラ氏
8月30日（水）～9月4日（月）
各日：午前10時30分～午後7時
※最終日午後5時終了

作家来場

�立体的な彫刻の評価が高いチーロ・メンネッラ氏
の薔薇のカメオ。花びら何枚もの折り重なる大胆かつ
繊細な彫刻が美しい作品です。
〈ディルーカ〉K18枠カメオブローチ兼ペンダント
〈1点限り〉330,000円 （K18/シェル、約3.5×2.8cm/
カメオ：イタリア製、枠・組立：日本）
    

�〈アデッソ〉
カトラリー入れ
〈5点限り〉22,000円
（陶器、約直径10×16×
高さ18cm/イタリア製）
※商品にカトラリーは
　含まれません。

�とても軽く、ヴィンテージ調に
仕上げた、機能的な一品です。
〈カ・ドーロ〉リュック＆ショルダー
バッグ〈各色1点限り〉49,500円
（牛革、W25×H32×D13cm、全5色/
イタリア製）

〈AmiCono JIYUGAOKA
アミコーノ自由が丘〉
ジェラート（1個/日本製）850円
 ［シングル（1個/日本製）550円］
【テイクアウト】140mL 580円

6カップセット 3,600円

◉諸般の事情により、営業日・営業時間が変更になる場合がございます。電話または公式ホームページにてご確認ください。

�九州初出店だった昨年に
続き、今年も自由が丘のジェ
ラテリアカフェが登場します。
ミルクやピスタチオの定番から
唐辛子を使用した珍しいフレー
バーも揃います。

�イタリアの伝統菓子のボンボローニです。ふ
んわりとしたドーナツ生地に特製ピスタチオク
リームを包みました。
〈ラ・ポルタ〉ボンボローニ（ピスタチオ）（1個/日本製）
501円

�イタリアバリスタ協会認定。
マエストロの本物のカフェを
味わっていただけます。
〈バール・デルソーレ〉カプチーノ
（1杯/日本製）601円

�❶さっと、かけるだけでさらに美味しい仕上がりに。
［麻布十番 ラコメータ］
〈DUE VITTORIE社〉樽熟アップルビネガー（250mL/イタリア製）
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・1,728円
❷上品で美味しい！という余韻が残る、金賞受賞のオリーブ
オイル！！
［サンヨーエンタープライズ］
〈チェトローネ社〉インテンソエクストラヴァージンオリーブ
オイル（458g/イタリア製）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・6,092円

バリスタマエストロ
横山千尋氏来場

�イタリア最高格付DOCG&金賞入りイタリアバラエティ8本セット
（赤×５本、白×２本、白発泡×１本、各750ｍL/イタリア製）
〈50セット限り〉7,700円
※20歳未満の方の飲酒は法律で禁止
　されています。

実 演

実 演
実 演

［メニュー一例］
●Fior di Latte くんねっぷミルク
●イタリア師匠直伝 Ambrosia
●季節限定 トマトバジル・ブルーベリーラッシー 他
※諸事情により内容が変更になる場合がございます。

期間中、7階 特設入会カウンターにてエムアイカード プラスに新規入会いただき、当日「イタリア展」にて
税込3,456円以上お買いあげいただいたお客さまに「チョコレートアソート」をプレゼント！
※5・8・10%ポイント付与商品のお買いあげは対象外となります。予めご了承ください。

受付期間

エムアイカード プラス / エムアイカード プラス ゴールド 

新規ご入会キャンペーン
8月30日(水)～9月4日(月) 受付時間:各日午前11時～午後5時

岩田屋本店 本館7階 大催事場 特設入会カウンター

※加工品の素材は、イタリア産以外の素材を使用している場合がございます。  ※価格はすべて税込です。 ※諸事情により、商品の入荷が遅れる場合や商品が入荷しない場合がございます。予めご了承ください。 ※掲載商品の多くは店頭での取り扱いのみとさせて
いただきます。また、数量限定につき、売り切れの節はご容赦ください。 ※天候や交通事情の影響で、産地変更や入荷のない場合がございます。 ※写真は、調理例・盛り付け例・イメージの商品もございます。 ※印刷の都上、実物と多少 色・仕様が異なる場合が
ございます。 ※食品写真はイメージで、実際の商品は異なる場合がございます。

〈ボッテガ・エッセ〉
�フルーツコンポート・
デラックス
〈1点限り〉41,800円
（リリエーボ陶器、約直径28
×高さ10.5cm/イタリア製）

�シチリアのぶどうの収穫を描いた
陶板をご紹介。

〈アデッソ〉額装陶板
〈1点限り〉220,000円

（陶器、34×58cm/
イタリア製）

2018
グレートテイスト
三ツ星獲得
★★★

2023年SOL
単一品種部門
金賞

�オイルポット
〈2点限り〉13,750円

（リリエーボ陶器、
約高さ19cm［栓まで

約23.5cm］/イタリア製）

�ミラノで人気のイタリアンチーズ
ケーキを〈アルターイオ〉が再現。
チーズケーキの上に乗せるジャムも
トマトを使用したものなど個性的。
〈アルターイオ〉
❶モッツァレラチーズのベイクドチーズ
ケーキ（1個/日本製）・・・・・・・・・・702円
❷リコッタチーズのレアチーズケーキ
（1個/日本製）・・・・・・・・・・・・・・・・・702円
❸ゴルゴンゾーラチーズのスフレチーズ
ケーキ（1個/日本製）・・・・・・・・・・702円

 ※写真はイメージです。


